
La taglierina per castagne permette di tagliare le estremità
delle castagne al fine di preparare le caldarroste. Le
castagne da incidere vengono posizionate nella vasca
superiore della taglierina. La vasca può contenere, a scelta,
circa 20 castagne piccole (del diametro di circa 2 cm.)
oppure circa 8 castagne grandi (del diametro di circa  4
cm).  Grazie alla pressione esercitata dalle mani
dell'operatore ed all'azione della  manovella, le castagne
vengono incise una per volta. Velocità di incisione della
taglierina, una castagna per ogni giro di manovella.

Art. 44.130.0124
Taglierina

MANUALE
per castagne

con MANOVELLA
(taglia castagne)

Altezza: 19 cm
Lunghezza: 16 cm
Larghezza:  07 cm
Peso: 1 Kg
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